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Kursplan

Faststilld av: Jon Petter Gustafsson, 2022-12-12
Giltig frdn och med: HT2023

Utbildningsniva:

Grundniva

Huvudomrade:

Livsmedelsvetenskap

Successiv fordjupning:

GIF Grundniva, har mindre dn 60 hp kurs/er pa grundniva som forkunskapskrav

Amne:

* Livsmedelsvetenskap

Betygsskala:

5/4/3/U0

Kraven for kursens olika betygsgrader framgar av betygskriterier, som ska finnas tillgdangliga
senast vid kursstart.

Sprak:

Svenska



Behorighetskrav:

Kunskaper motsvarande
7,5 hp kemi eller biokemi
och

7,5 hp cellbiologi

Mal:

Kursen syftar till att ge grundldggande kunskaper om hur toxikologisk livsmedelsséikerhet
bidrar till folkhidlsan, samt om hur detta arbete gér till. Kursen ger kunskaper om férekomst
och hélsorisker av toxiska @mnen, bade av naturligt och antropogent ursprung, i livsmedel
(inklusive dricksvatten), samt hur olika processer i livsmedelskedjan paverkar den toxikolo-
giska livsmedelssikerheten. Kursen ger dven kunskap kring hur riskbeddmning genomfors,
inklusive hur faror med toxiska dmnen i livsmedel identifieras och karakteriseras, och
hur konsumenternas exponering och hélsorisker bedoms. Kursen syftar ocksa till att ge
kunskap och forstaelse for det efterfoljande arbetet med hantering av identifierade risker
(lagstiftning, rddgivning, livsmedelskontroll), samt kommunikation av risker till bland
annat beslutsfattare och konsumenter.

Efter avslutad kurs ska studenten kunna:

- redogora for centrala begrepp inom livsmedelstoxikologin, s& som NOAEL och LOAEL,
samt skillnaden mellan fara och risk

- redogora for de grundliggande principerna for toxikologisk riskbedomning, inklusive
toxikologisk faroidentifiering, farokaraktirisering, exponeringsbedomning och risk karak-
tarisering

- redogora for principerna for risk-/nyttovardering samt redogora for och forklara hur
riskbedomning, riskhantering och riskkommunikation anvinds i arbetet for toxikologisk
livsmedelssikerhet

- redogora for forekomst, toxicitetsmekanism, hélsorisker och riskhantering for de vanligast
forekommande typerna av toxiska dmnen i livsmedel

- redogora for principer for riskbedomning av blandningar av toxiska dmnen i livsmedel

- redogora for hur olika processer i livsmedelskedjan kan paverka den toxikologiska livs-
medelssiakerheten

- redogora for hur livsmedelsproduktionen kan bidra till miljons belastning av toxiska
amnen



- tillimpa kunskapen om riskbedomningens olika delar, faroidentifiering, farokaraktarise-
ring, exponeringsbedomning och riskkaraktérisering

Innehall:

Amnesmdissigt innehdll:

Kursen foljer riskanalysens principer och behandlar centrala begrepp for arbetet med
toxikologisk livsmedelssikerhet, det vill sdga riskbedomning, riskhantering och riskkom-
munikation. Akademins, myndigheternas och industrins roller i arbetet med toxikologisk
livsmedelssiakerhet beaktas. Sarskilda teman ror fordjupningar om de viktigaste hélsoris-
kerna med toxiska @mnen i livsmedel (inklusive dricksvatten), hur blandningar av toxiska
amnen riskbedoms och riskhanteras, och hur hélsorisker med livsmedel kan vigas mot
nyttan for hilsan. Exempel pé hur olika processer i livsmedelskedjan kan péverka den
toxikologiska livsmedelssikerheten tas upp, for 6kad forstielse for vikten av god kvali-
tetskontroll av livsmedelsproduktion fran jord/vatten till bord. Kursen beaktar ocksa hur
hilsorisker med toxiska dmnen i livsmedel kommuniceras pa olika sétt i samhillet, bade
beroende pd vem som kommunicerar och vem som forvintas vara mottagare av informa-
tionen. Livsmedelsproduktionens bidrag till miljobelastningen av toxiska @mnen berors
ocksa.

Genomférande:

Kursen baseras pa foreldsningar, laborationer, problembaserade uppgifter och skriftliga
uppgifter. De laborativa 6vningarna och den skriftliga uppgiften dr integrerade och bygger pa
att studenten utfor en laborativ faroidentifiering och —karaktirisering av ett livsmedelsprov.
Resultaten fran laborationen anvinds sedan som underlag for den skriftliga uppgiften
dér en exponeringsbedomning och enkel riskbeddmning utfors. Den laborativa uppgiften
kan, beroende pa praktiska forutsittningar, genomforas antingen fysiskt eller som virtuell
laboration.

I kursen fokuseras pé foljande generella kompetenser:
Vetenskapliga metoder, problemlosning, skriftlig kommunikation, kritiskt tinkande
Fo6ljande moment &r obligatoriska:

Laboration inklusive skriftlig rapport, problembaserad uppgift inklusive redovisning samt
skriftlig uppgift.

Examinationsformer och fordringar for godkind kurs:

Godkind skriftlig tentamen samt godként deltagande i obligatoriska moment (laboration
inklusive skriftlig rapport, problembaserad uppgift inklusive redovisning samt skriftlig

uppgift).



Om studenten inte blivit godkédnd pa ett prov har examinatorn ritt att ge en kompletterings-
uppgift — om det finns skél for det och om det dr mojligt.

Om studenten har ett beslut fran SLU om séarskilt pedagogiskt stod pd grund av funktions-
nedsittning, har examinatorn ritt att ge ett anpassat prov eller ldta studenten genomfora
provet pa ett alternativt sitt.

Om denna kursplan dndras, eller om kursen lidggs ner, ska SLU besluta om 6vergéngsreg-
ler for examination av studenter som antagits enligt denna kursplan och @nnu inte blivit
godkinda. - Examinatorn har, om det finns skél och dr mojligt, ritt att ge en komplette-
ringsuppgift till den student som inte blivit godkédnd pé en examination. - Om studenten
har ett beslut frdn SLU om riktat pedagogiskt stod pa grund av funktionsnedséttning, kan
examinatorn ge ett anpassat prov eller lita studenten genomfora provet pé ett alternativt
sdtt. - Om denna kursplan ldggs ned, ska SLU besluta om overgangsbestammelser for
examination av studenter, som antagits enligt denna kursplan och dnnu inte blivit godkinda.
- For examination av sjdlvstidndigt arbete (examensarbete) giller dessutom att examinatorn
kan tillata studenten att gora kompletteringar efter inlimningsdatum. Mer information finns
i utbildningshandboken.

Ansvarig institution/motsvarande:

Institutionen for biomedicin och veterinér folkhélsovetenskap

Kompletterande uppgifter

Moduluppsittning:

* Enda modul, 7.5 hp

Ovrig information:

* Riitten att delta i undervisning och/eller handledning giller endast det kurstillfille, som
studenten blivit antagen till och registrerad pa.

*  Om det finns sdrskilda skil, har studenten ritt att delta i moment som kréver obligatorisk
nidrvaro vid ett senare kurstillfille. Mer information finns i utbildningshandboken.
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