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FORKUNSKAPSKRAV OCH ANDRA ANTAGNINGSVILLKOR
For att bli antagen till masterprogrammet hallbara livsmedelssystem kravs examen
pa grundniva omfattande minst 180 hp med férdjupning omfattande minst go hp
inom nagot av féljande &mnen/utbildningsomraden:

- naturvetenskap eller

- samhallsvetenskap

Kraven pa sarskild behorighet enligt ovan kan uppfyllas dven av den som har
motsvarande kunskaper genom utlindsk examen eller om motsvarande kunskaper
har inhdmtats pa annat sitt.

Programmet ges pa engelska. Dessutom kravs kunskaper motsvarande Engelska
6. Detta &r enligt ett lokalt SLU-beslut uppfyllt av den som har en kandidatexa-
men om 180 hp fran ett svenskt larosite eller 120 hp avklarade studier vid SLU.
Engelska 6 kan ocksa erhallas pa andra satt vilka specificeras pa antagning.se/uni-
versityadmissions.se.



For tilltrdade till de olika kurser som ingar i programmet géller de krav pa sarskild
behorighet som foreskrivs for varje enskild kurs.

MAL

Allmanna mal
De allménna malen for utbildning pa grund- respektive avancerad niva finns be-
skrivna i Hogskolelagen, 1 kap. §§ 8-9.

Mal for examen
I enlighet med bilaga till féorordning for Sveriges lantbruksuniversitet ska studenten
uppfylla féljande mal for masterexamen:

Kunskaper och forstaelse

- visa kunskap och forstaelse inom huvudomradet for utbildningen, inbegripet savél
brett kunnande inom omradet som vasentligt fordjupade kunskaper inom vissa
delar av omradet samt fordjupad insikt i aktuellt forsknings- och utvecklingsarbete,
och

- visa fordjupad metodkunskap inom huvudomradet fér utbildningen.

Fdrdigheter och férmdga

- visa formaga att kritiskt och systematiskt integrera kunskap och att analysera,
bedéma och hantera komplexa foreteelser, fragestallningar och situationer dven
med begrinsad information,

- visa formaga att kritiskt, sjalvstiandigt och kreativt identifiera och formulera
fragestallningar, att planera och med adekvata metoder genomfora kvalificerade
uppgifter inom givna tidsramar och déarigenom bidra till kunskapsutvecklingen
samt att utvardera detta arbete,

- visa formaga att i savil nationella som internationella sammanhang muntligt och
skriftligt klart redogora for och diskutera sina slutsatser och den kunskap och de
argument som ligger till grund for dessa i dialog med olika grupper, och

- visa sadan fardighet som fordras for att delta i forsknings- och utvecklingsarbete
eller for att sjalvstandigt arbeta i annan kvalificerad verksamhet.

Virderingsformaga och forhdllningssdtt

- visa férmaga att inom huvudomradet for utbildningen géra bedémningar med
hansyn till relevanta vetenskapliga, samhalleliga och etiska aspekter samt visa
medvetenhet om etiska aspekter pa forsknings- och utvecklingsarbete,

- visa insikt om vetenskapens mojligheter och begransningar, dess roll i samhéllet
och méanniskors ansvar for hur den anvands, och

- visa férmaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap och att ta ansvar
for sin kunskapsutveckling.



EXAMEN

Examen som utbildningen syftar till

Hallbara livsmedelssystem - masterprogram syftar till en masterexamen med hu-
vudomradet livsmedelsvetenskap. Masterexamen ar en generell examen. Ytterligare
examina kan vara mojliga om kraven for dessa uppfylls. Se SLU:s lokala examens-
ordning.

Den student som uppfyller fordringarna for examen far pa begéiran ett examens-
bevis. Till examensbeviset knyts bendmningen masterexamen med huvudomradet
livsmedelsvetenskap (degree of Master of Science (120 credits) with a major in
Food Science).

Examenskrav

Masterexamen med huvudomradet livsmedelsvetenskap uppnéas efter fullgjorda
kursfordringar (godkédnda kurser) om 120 hogskolepoéng (hp), varav minst go hp
pa avancerad niva med foljande krav:

- minst 30 hp kurser med fordjupning inom huvudomradet livsmedelsvetenskap
(A1N; A1F),

- minst 30 hp sjalvstiandigt arbete (examensarbete) inom huvudomradet livsme-
delsvetenskap (A2E).

Dartill stélls krav pa avlagd kandidatexamen, yrkesexamen om minst 180 hogsko-
lepodng eller motsvarande utlindsk examen.

INNEHALL OCH UPPLAGGNING

Beskrivning av programmet

Det 6vergripande syftet med programmet ar att ge fordjupad kunskap och forstaelse
om hallbar produktion och konsumtion av livsmedel i ljuset av utmaningarna for
framtidens globala livsmedelsférsorjning. Livsmedelssystem inkluderar primérpro-
duktion, foradling, forpackning, distribution, marknadsforing och foérséaljning samt
tillagning, konsumtion och avfallshantering. For att kunna arbeta med hallbara
losningar inom livsmedelssystem behévs kompetens inom en rad olika &mnesom-
raden. Programmet bygger darfér pa en mangdisciplinar grund och riktar sig till
studenter med savil samhéllsvetenskaplig som naturvetenskaplig bakgrund.

Utbildningsformerna syftar till att skapa forutsattningar for utveckling av kontakt-
nit och delade perspektiv mellan studenter, larare och gastforeldsare. Samverkan
med olika aktorer som foretag, myndigheter och organisationer som arbetar med
hallbar utveckling i livsmedelssystem gors i interaktiva moment i kurserna, som
fallstudier, externa forelasningar, studiebesok och projektuppdrag med fokus pa
aktuella fragestallningar.



I programmet far studenterna kunskap om vilken roll utveckling av nya produkter,
processer och system spelar, samt hur de kan utvecklas och utvirderas med avse-
ende pa hallbar utveckling. Studenterna far insikter om vilka resurser som behovs
for innovation inom livsmedelssystem, forstaelse for hur den egna expertisen kan
anviandas och formaga att identifiera och integrera andra kompetenser i processen.
Genom programmet trédnas studenterna formaga att initiera, organisera och leda
processer som syftar till 6kad hallbarhet inom livsmedelssystem. Studenterna ska
aven lara sig verktyg for att integrera hallbarhetsbedéomningar i utveckling av sikra
produkter och processer samt att analysera, bedoma och hantera malkonflikter i
foretags-, konsument- och samhéllskontexter. Under studier pa programmet mo-
ter studenten komplexa verkliga problem och far trédna sin formaga att kritiskt,
sjalvstandigt och kreativt identifiera relevanta fragestallningar, kritiskt analysera
handlingsalternativ och motivera olika forslag. Programmet ger &ven insikter i
aktuella fragestallningar och val av metoder inom forskning och utvecklingsarbete.

Under det forsta aret erbjuds tre programgemensamma kurser som ger en over-
blick 6ver hallbar utveckling i livsmedelssystem, kunskap om férutsattningar for
pagaende och framtida férandringsarbete och fardigheter att hantera utmaningar
kopplade till dessa. Innehallet i de programgemensamma kurserna under det forsta
aret fokuserar pa;

- systemforstaelse av det komplexa sambandet mellan primérproduktion, foradling
och konsumtion

- identifiering av mdjligheter och hinder for utveckling av hallbara och innovativa
livsmedelsprodukter, processer och system och

- utvirdering av nuvarande och framtida livsmedelsprodukter och livsmedelssystem
ur ett hallbarhetsperspektiv

Valbara kurser erbjuds inom programmet, vilket ger mojlighet till specialisering
inom egenvalt &mnesomrade. Notera att behorighet till programmet inte ger beho-
righet till alla kurser i studieplanen. Vissa kurser stéller krav pa att studenterna har
ett minst antal podng pa grundniva i ett naturvetenskapligt &mne, sasom biologi
eller livsmedelsvetenskap. I studieplanen nedan markeras vilka kurser som kraver
tidigare studier i naturvetenskapliga &mnen.

Programmet avslutas med ett sjalvstandigt arbete pa minst 30 hp for att forbereda
for fortsatta akademiska studier eller arbete i livsmedelsféretag, organisationer
eller myndigheter.

Kurser i programmet

Huvudomraden

BI=Biologi, FO=Foéretagsekonomi, LB=Lantbruksvetenskap, LK=Landskapsarki-
tektur, LU=Landsbygdsutveckling, LV=Livsmedelsvetenskap, MX=Miljovetenskap,



OT=Tvérvetenskap

Ara

Prospects and challenges of sustainable food systems 15 hp LV, A1N
Management perspectives for sustainable food systems 15 hp FO, A1N

Project management for innovation in sustainable food systems 15 hp LV, A1F
Global food systems and food security 15 hp LU, A1N

Consumer behaviour, food choice and sustainable food consumption 15 hp FO/LV
A1F

Animal food science 15 hp LV, A1N (naturvetenskaplig behorighet)

Ar 2

Scientific methods, tools and thesis writing, 15 hp, LB, A1N

Food waste - current situation and future opportunities 7,5 hp LV/MX, A1N
Ecology for fish management and conservation, 15 hp, BI, A1N (naturvetenskaplig
behorighet)

Food ethics, 7,5 hp, LV, A1N

Human nutrition and physiology, 15 hp LV, A1N (naturvetenskaplig behorighet)
Principles of fisheries science, 15 hp, BI, A1N (naturvetenskaplig behorighet)
Sustainable agri-food value chains and bioeconomy 15 hp FO/TV, A1N

The process of research: qualitative methods, data analysis and academic writing,
15 hp LU, A1N

Plant food science, 15 hp, LV, A1N (naturvetenskaplig behorighet)
Environmental economics and management 15 hp FO/TV A1N

Research methods for people and environment studies, 15 hp LK/MP, A1N
Master thesis in food science, A2E, 30 hp, LV

Master thesis in food science, A2E; 60 hp LV

Ytterligare programkurser

Qualified work placement 2, 7,5 hp OT, AXX
Qualified work placement 2, 15 hp OT, AXX
Interdisciplinary practice 15 hp MX, AXX

Fordandringar i kursutbudet kan ske under utbildningens gang. Beslut om kursut-
bud fattas i god tid infor kommande lasar.

For varje kurs i programmet finns en kursplan som anger vad som specifikt gal-
ler for den kursen. Detaljerad information om néar kurserna ges finns pa SLU:s
studentwebb.



OVRIGA UPPLYSNINGAR

Allmanna bestammelser for utbildning pa grund- och avancerad niva
Mer information om terminstider, examination, tillgodordknande, antagning till
senare del av program finns i regelsamlingen for utbildning pa grund- och avancerad
niva pa SLU:s studentwebb.

Mojlighet till fortsatta studier

Den student som har fullgjort utbildningen pa hallbara livsmedelssystem - mas-
terprogram med avlagd masterexamen har mojlighet att fortsatta sina studier pa
forskarniva.
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