S

S L Sveriges lantbruksuniversitet
u Swedish University of Agricultural Sciences

Kursplan

Bl1159.3 Food microbiology, 10.0 hp

Food microbiology

Kursen ges i Agronomprogrammet - livsmedel (270 hp), Mat & Hélsa - kandidat-
program och Livsmedel - kandidatprogram och som fristaende kurs

Kursplan nedlagd 2022-03-14

Version 3 i Slukurs. Motsvarar version 4 och 5 i Ladok

Kursplan faststalld

2015-01-21
Versionen géller fr.o.m. varen 2015

Versionen ar inte en modulversion

Amnen

Biologi/Livsmedelsvetenskap

Utbildningens niva

Grund
Moduler
Benamning Kod Hp
Enda modul 0301 10.0
Fordjupning

Grundniva, har minst 60 hp kurs/er pa grundniva som férkunskapskrav (G2F)

Betygsskala

5/4/3/U
Kraven for kursens olika betygsgrader framgar av betygskriterier, som redovisas i



bilaga till kursplanen. Aktuell information om betygskriterier ska finnas tillginglig
senast vid kursstart.

Sprak

Engelska

Forkunskapskrav

Kunskaper motsvarande 60 hp biologi varav 5 hp biokemi, 5 hp cellbiologi samt &
hp mikrobiologi alternativt 60 hp livsmedelsvetenskap samt 5 hp biokemi, 5 hp
cellbiologi samt 5 hp mikrobiologi.

Mal

Kursens syfte ar att ge fordjupade kunskaper om mikroorganismernas positiva och
negativa paverkan pa livsmedel. Tréning att utfoéra mikrobiologiska analyser samt
utvardera och kommunicera resultaten fran dessa ar en betydande del av kursen.

Efter genomgangen kurs skall studenten kunna:

- beskriva och sammanfatta ekologi, fysiologi och taxonomi hos mikroorganismer
med relevans for livsmedelsproduktion och -hantering

- beskriva och exemplifiera betydelsen av ravarans och livsmedlets kemiska och
fysikaliska egenskaper for mikroorganismernas tillvixt och aktivitet

- beskriva och forklara livsmedelsburna mikroorganismers férskimmande och hél-
sovadliga egenskaper samt strategier for att forhindra dessa

- beskriva och forklara mikroorganismernas roll i livsmedelsproduktion

- sjalvstandigt anvanda och viardera mikrobiologisk metodik samt tolka resultaten
fran denna

Innehall

Vid forelasningar, obligatoriska laborationer och gruppévningar behandlas féljande
avsnitt:

- samspelet mellan livsmedel och mikroorganismer

- livsmedel som substrat och miljo

- lagringsmetoder

- forskdmning av livsmedel

- mikroorganismer som anvénds i livsmedelsproduktionen



- ekologi och fysiologi hos patogena bakterier i livsmedel
- metodik for isolering och identifiering av mikroorganismer

Examinationsformer och fordringar for godkand kurs

Godkénd skriftlig tentamen. Godkéant deltagande i laborationer med muntliga och
skriftliga redovisningar. Godkénda individuella och grupprojekt.

Om studenten inte blivit godkénd pa ett prov har examinatorn ratt att ge en
kompletteringsuppgift — om det finns skél for det och om det ar mojligt.

Om studenten har ett beslut fran SLU om sérskilt pedagogiskt stod pa grund
av funktionsnedsittning, har examinatorn ratt att ge ett anpassat prov eller
lata studenten genomféra provet pa ett alternativt satt.

Om denna kursplan dndras, eller om kursen laggs ner, ska SLU besluta om
overgangsregler for examination av studenter som antagits enligt denna kursplan
och dnnu inte blivit godkédnda.

For examination av sjalvstéandigt arbete (examensarbete) géaller dessutom att
examinatorn kan tillata studenten att gora kompletteringar efter inlamningsda-
tum. Mer information finns i utbildningens regelsamling

Overgangsbestimmelser

e Examination: Minst tre omprov ska erbjudas under tva ar efter beslut om
nedlaggning.

o Obligatoriska moment: Minst en férnyad mojlighet att uppfylla obligatoriekrav
ska erbjudas inom tva ar efter beslut om nedlaggning.

Ovriga upplysningar

Rétten att delta i undervisning och/eller handledning géller endast det kurstill-
fille som studenten blivit antagen till och registrerad pa.

Om det finns sarskilda skal, har studenten ratt att delta i moment som kra-
ver obligatorisk nédrvaro vid ett senare kurstillfille. Mer information finns i
utbildningens regelsamling.

Ansvarig institution/motsvarande

Institutionen for molekylara vetenskaper



Kompletterande uppgifter

Faststdlld av: Programnamnden for utbildning inom naturresurser och jordbruk
(PN - NJ)
Biologiomrade: Mikrobiologi
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