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FORKUNSKAPSKRAV OCH ANDRA ANTAGNINGSVILLKOR

For att bli antagen till magisterprogrammet Livsmedelstillsyn kravs:

o grundliaggande behorighet: examen pa grundniva omfattande minst 180 hogsko-
lepoéng eller motsvarande utléndsk examen

o sérskild behorighet: fordjupning omfattande go hp inom néagot av foljande dm-
nen/utbildningsomraden:

- biologi

- husdjursvetenskap

- livsmedelsvetenskap

- nutrition

- folkhélsovetenskap

- medicin

- miljévetenskap

- kemi

- mat- och maltidsvetenskap

- kostvetenskap

Kravet pa séarskild behorighet ar dven uppfyllt av den som har en yrkesexamen
som veterinir, biomedicinsk analytiker eller som dietist.



Dessutom kréavs kunskaper motsvarande kravet pa svenska for grundldggande be-
horighet pa grundniva och Engelska 6.

Kraven pa sarskild behorighet enligt ovan kan uppfyllas dven av den som har
motsvarande kunskaper genom utldndsk examen eller om motsvarande kunskaper
har inhdmtats pa annat satt.

For tilltrade till de olika kurser som ingar i programmet géller de krav pa sarskild
behorighet som foreskrivs for varje enskild kurs.

MAL

Allmanna mal
De allmédnna maélen for utbildning pa grund- respektive avancerad niva finns be-
skrivna i Hogskolelagen, 1 kap. §§ 8-9.

Mal for examen
I enlighet med bilaga till férordning for Sveriges lantbruksuniversitet ska studenten
uppfylla féljande mal for magisterexamen:

Kunskaper och forstaelse

For magisterexamen ska studenten:

- visa kunskap och forstaelse inom huvudomradet for utbildningen, inbegripet saval
overblick 6ver omradet som fordjupade kunskaper inom vissa delar av omradet
samt insikt i aktuellt forsknings- och utvecklingsarbete, och

- visa fordjupad metodkunskap inom huvudomradet fér utbildningen.

Fardigheter och formaga

For magisterexamen ska studenten:

- visa formaga att integrera kunskap och att analysera, bedéma och hantera kom-
plexa foreteelser, fragestédllningar och situationer dven med begrinsad information,
- visa formaga att sjilvstédndigt identifiera och formulera fragestéllningar samt att
planera och med adekvata metoder genomfora kvalificerade uppgifter inom givna
tidsramar,

- visa formaga att muntligt och skriftligt klart redogora for och diskutera sina
slutsatser och den kunskap och de argument som ligger till grund fér dessa i dialog
med olika grupper, och

- visa sadan fardighet som fordras for att delta i forsknings- och utveck- lingsarbete
eller for att arbeta i annan kvalificerad verksambhet.

Virderingsformaga och forhallningssdtt
For magisterexamen ska studenten:



- visa férmaga att inom huvudomradet for utbildningen gora bedémningar med
hansyn till relevanta vetenskapliga, samhalleliga och etiska aspekter samt visa
medvetenhet om etiska aspekter pa forsknings- och utvecklingsarbete,

- visa insikt om vetenskapens mojligheter och begransningar, dess roll i samhéllet
och ménniskors ansvar for hur den anvéinds, och

- visa formaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap och att ta

ansvar for sin kunskapsutveckling.

EXAMEN

Examen som utbildningen syftar till

Magisterprogrammet Livsmedelstillsyn syftar till en magisterexamen med huvud-
omradet livsmedelsvetenskap. Magisterexamen ar en generell examen. Se dven
SLU:s lokala examensordning.

Den student som uppfyller fordringarna for examen far pa begéran ett examensbe-
vis. Till examensbeviset knyts bendmningen magisterexamen med huvudomradet
livsmedelsvetenskap (degree of Master of Science (60 credits) with a major in Food
Science).

Examenskrav

Magisterexamen med huvudomradet livsmedelsvetenskap uppnas efter fullgjorda
kursfordringar (godkénda kurser) om 60 hogskolepodang (hp), varav minst 45 hp
pa avancerad niva med foljande krav:

- minst 15 hp kurser med fordjupning inom huvudomradet livsmedelsvetenskap
(A1N; A1F),

- minst 15 hp sjalvstiandigt arbete (examensarbete) inom huvudomréadet livsme-
delsvetenskap (A1E).

Dartill stalls krav pa avlagd kandidatexamen, yrkesexamen om minst 180 hogsko-
lepoang eller motsvarande utlandsk examen.

INNEHALL OCH UPPLAGGNING

Beskrivning av programmet

Det 6vergripande syftet med programmet ar att ge fordjupande kunskaper och
forstaelse for livsmedelstillsyn och faktorer som paverkar och forandrar kvaliteten
och egenskaper hos livsmedel, liksom faktorer och forutsittningar som paverkar
hur livsmedelstillsyn bedrivs i Sverige. Sdkra livsmedel ar viktig forutsattning for
alla medborgare och det ar centralt att de som bedriver tillsynen har gedigna
kunskaper och stor forstaelse for savél framstéillning som tillagning av livsmedel,
liksom for forvaltningen och tillsynen.



Programmet inleds med en kurs i livsmedelsteknologi som ger en grund fér program-
met. I de efterf6ljande kurserna behandlas savil natur- och samhalls- vetenskapliga
aspekter pa livsmedelskontroll. De naturvetenskapliga kurserna omfattar livsme-
delshygien, livsmedelsmikrobiologi, livsmedelsteknologi, livsmedelssdkerhet och
kvalitetsledningssystem. I de samhallsvetenskapliga delarna av utbildningen ingar
kommunikation, kontrollmetoder, statskunskap sarskilt inriktat pa forvaltning och
myndigheter samt beslut och myndighetsutévning och lagstiftning (livsmedels- resp.
forvaltningslagstiftning).

Utbildningen avslutas med ett sjdlvstandigt arbete (examensarbete) om 15 hogsko-
lepoang. Syftet med det sjalvstdndiga arbetet ar att studenten ska fa mojlighet
att tillampa sina kunskaper om livsmedelskontroll i kombination med sin bak-
grundskunskap.

Programspecifika méal &r att studenterna ska:

- visa kdnnedom om livsmedelsproduktion och de vanligaste féradlings- och hall-
barhetsprocesserna,

- visa kunskap om livsmedelshygien, livsmedelsmikrobiologi, livsmedelsteknologi
och matlagningsteknik samt forstaelse for deras betydelse for sidkra livsmedel,

- redogora for vegetabiliska samt animaliska livsmedels kvalitet och egenskaper,
-forklara livsmedelsburna biologiska och kemiska risker och hur sadana risker kan
kontrolleras i livsmedelskedjan

- visa kunskap om livsmedelstoxikologi och livsmededelssékerhet,

- visa god kunskap och forstaelse om livsmedels- och forvaltningslagstiftning, samt
kommunal forvaltning och myndighetsutévning.

Kurser i programmet
Huvudomraden
LV=Livsmedelsvetenskap, MX=Miljévetenskap

Livsmedelsteknologi med introduktion till livsmedelstillsyn, 15 hp, A1N LV
Livsmedelshygien, 15 hp A1F LV

Kommunikation och myndighetsutévning, 15 hp, GiN MX

Sjalvstandigt arbete inom programmet livsmedelstillsyn, 15 hp, A1E LV

Forandringar i kursutbudet kan ske under utbildningens gang. Beslut om kursut-
bud fattas i god tid infér kommande lasar.

For varje kurs i programmet finns en kursplan som anger vad som specifikt géal-
ler for den kursen. Detaljerad information om nér kurserna ges finns pa SLU:s
studentwebb.



OVRIGA UPPLYSNINGAR

Allmanna bestammelser for utbildning pa grund- och avancerad niva
Mer information om terminstider, examination, tillgodordknande, antagning till
senare del av program finns i regelsamlingen for utbildning pa grund- och avancerad
niva pa SLU:s studentwebb.

Mojlighet till fortsatta studier
Magisterprogrammet livsmedelstillsyn syftar inte i férsta hand till fortsatta studier,
utan har fokus pa yrkesverksamhet inom livsmedelstillsyn.

Den student som har fullgjort utbildningen pa magisterprogrammet med avlagd
magisterexamen har mojlighet att fortsatta sina studier pa forskarniva.
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